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SPONSOR

PATROCINI

partner tecnici aree eventi

partner beverage

allestitore ufficiale

con il contributo di

ORGANIZZATO DA

AREA INTERNA: C71
AREA ESTERNA: F32

WWW.SPOLERT.COM

www.donninisrl.com
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PLANIMETRIA

LEGENDA

AREA ESPOSITIVA NORD

AREA ESPOSITIVA SUD

GRILL & BEER VILLAGE

STAND MERCHANDISING
BBQ EXPO

PIT STOP BABY AL 2° PIANO
Troverai comodi divanetti per poter allattare, 
microonde e toilette con fasciatoio
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Elenco espositori
in ordine alfabetico

AZIENDA STAND

A&S BARBECUE INTERNO: E89

AKUNE GOLD INTERNO: B79

ALEMEGASTORE.IT INTERNO: E83

ALFA FORNI* INTERNO: D47

ALIPRANDI SRL INTERNO: C90

AMARO SANFILIPPO INTERNO: C97

AMBROSINI FRESCHI INTERNO: B79  

ANGOLO DELLA CARNE INTERNO: C57

ANGUS & OINK* INTERNO: A71

ARTE E CALORE SRL INTERNO: C25

ARTESOLE INTERNO: C26

ASADO GRILLKULTUR GMBH INTERNO: A34

AZ. AGR. PILANDRO INTERNO: C102

AZ. AGR. TOLARDO SEVERINO INTERNO: D60

BARBECOOK* ESTERNO: F19

BARBECUE PARADISE INTERNO: D99

BARBERIX GRIGLIARE SENZA FUMO NE ODORI! INTERNO: B52

BBQ KING* ESTERNO: F23

BBQ LAB INTERNO: A71

BBQ STORE BRESCIA GRILL & BEER VILLAGE: S10 - INTERNO: B40

BBQ TIME SAS DI LORENZO GARAVAGLIA INTERNO: E93

BELLINI CARNI INTERNO: C87

BENFATTO INTERNO: B83

BEYFIN SPA ESTERNO: F3

BFS INTERNO: B25

BIG GREEN EGG* INTERNO: D79 - ESTERNO: F31

BIO BEVERAGE COMPANY* INTERNO: A51

BIOHORT* INTERNO: B31

BIOMUNDUS INTERNO: B57

BIRRA DELLA TORRE INTERNO: C101

BIRRA DI CLASSE SRL UNIPERSONALE GRILL & BEER VILLAGE: S8 - ESTERNO: G11

*azienda rappresentata
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AZIENDA STAND

BIRRIFICIO EXIT INTERNO: C109

BIRRIFICIO MEZZAVIA INTERNO: C95

BIRRIFICIO VENTITRÉ INTERNO: E108

BIZZOTTO* INTERNO: D47

BLACK TASMAN* INTERNO: A51

BLACKSTONE PRODUCTION* INTERNO: B89

BONTON BARBECUE INTERNO: D15 - ESTERNO: F1

BOTTEGA ALIPRANDI INTERNO: C40

BRABURA* INTERNO: C63 - ESTERNO: F18

BRISVAL BRESAOLE DI CARNI PREGIATE INTERNO: A40

BUGIN TURIN FOOD GIN INTERNO: D90

BULL* INTERNO: C63 - ESTERNO: F18

BUTTERO SRLS GRILL & BEER VILLAGE: S4

C.R.P. SERVICE  & GREEN ROBOTICS DI MAZZOTTI FABIO INTERNO: D41

CACTUS JACK* INTERNO: A71

CADEL SRL* INTERNO: C25

CALOR WOOD, R.I.B. RED ITALIAN BARBECUE ESTERNO: F19

CAMPINGAZ* INTERNO: E19 - ESTERNO: F4

CANE-LINE* INTERNO: B15

CARBOBOIS* INTERNO: C27

CASA & GIARDINO ARREDAMENTI DI BESOZZI SERGIO & C SNC INTERNO: B31

CATTIVELLI GROUP SRL INTERNO: B59

CHAR BROIL* INTERNO: B89

CHEFDIGUSTO INTERNO: B65

CHIMICHIMI INTERNO: C45

CHOCO INTERNO: B65

CLEMENTI SRL INTERNO: E47 - ESTERNO: F17

CLUB AMICI DEL TOSCANO ESTERNO: G3

COLLICELLI ESTERNO: F28

COLTELLERIA VALGOBBIA* INTERNO: E93

COMFORT TRADE ESTERNO: F9

CON.VER DI CONCOREGGI RENATO INTERNO: A31

CONFESERCENTI DELLA LOMBARDIA ORIENTALE INTERNO: C5

CONTACT - PERSONALIZZAZIONI INTERNO: A52

COSMA* INTERNO: D25

*azienda rappresentata

030 768 7301
393 643 6817

Chiamaci o scrivici

     Il Carnadiere

     il_carnadiere

Seguici!

WWW.ILCARNADIERE.IT

Creiamo esperienze di gusto
S E L E Z I O N E  E  V E N D I T A  D I  C A R N I  P R E G I A T E

D O V E  L A  Q U A L I T À  N O N  È  U N  L U S S O

MACELLERIA a Brescia

Prodotti di qualità
al banco in macelleria
E-commerce e
consegna a domicilio

Eventi dedicati e catering

Rivenditori in esclusiva

SPONSOR GOLD di BBQ EXPO

STAND B39
ci troverete allo
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AZIENDA STAND

COSMOKE INTERNO: D103

CRA FORMAGGI ITALIA DI BUCCELLI CLAUDIO INTERNO: A44

CREEKSTONE FARM* INTERNO: B39

CULTURA CARNICA INTERNO: C96

CUPPONE S.R.L. INTERNO: B34

DAL MASSIMO GOLOSO INTERNO: D52

DAZ SYSTEM SRL INTERNO: E55

DELIZIE DEL MARCHESATO INTERNO: E101

DELLA SRL (BEESTRO) GRILL & BEER VILLAGE: S13 - INTERNO: B101

DELVACHE INTERNO: C47

DETTAJO INTERNO: A41

DIVINE TENTAZIONI* INTERNO: C71 - ESTERNO: F32

DOLOMITICA* INTERNO: D52

DOSOBREW/BEERBELLY INTERNO: D106

DRINK IT COCKTAILS & FREELIONS BREWERY INTERNO: D110

DRYAGER ® - TECNOLOGIE ALIMENTARI INTERNO: C83

DUROC GIN* GRILL & BEER VILLAGE: S2

ECO TRADE GROUP SRL INTERNO: D63 - ESTERNO: F25

ECOGAR INTERNO: B92

EMPORIO PEDRALI INTERNO: D25 - ESTERNO: F8-F12

EMU* INTERNO: D25

ENO* INTERNO: C63 - ESTERNO: F18

ESHNESS SRL INTERNO: E31 - ESTERNO: F7

EUROFLAM - POLYFLAM INTERNO: E23 - ESTERNO: F5

F.M. PROGETTO CUCINA - DISTRIBUTORE DI VULCANUS PER L'ITALIA ESTERNO: F21

FAMIGLIA AMBROSINI* INTERNO: B79

FAST GARDEN* INTERNO: B31

FELOM INTERNO: C98

FERMOB* INTERNO: B31

FIERRO FOOD LUXURY INTERNO: B51

FLAMMKRAFT* INTERNO: C63 - ESTERNO: F18

FLORENCE FOLLIES INTERNO: A53

FOGHER* INTERNO: B31

FOKU BRACIERI IN PIETRA INTERNO: B32

FORNEZA* INTERNO: D63 - ESTERNO: F25

*azienda rappresentata
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AZIENDA STAND

FORNI SARDO INTERNO: D54

FUEGOSTYLE BY TEXPACK SRL INTERNO: C89

FURTADO FARMS* INTERNO: D63 - ESTERNO: F25

GALIZIANA INTERNO: B65

GANDELLINI EUGENIO - GRANDI CUCINE INTERNO: A45

GARDEN CHEF* INTERNO: C54

GAREMEET INTERNO: B79

GENIUS BARBECUE INTERNO: C79

GLATZ* INTERNO: D25

GOCCE DI RUGIADA INTERNO: D58

GRAND FEU* INTERNO: D63 - ESTERNO: F25

GRATE GOODS* INTERNO: D79 - ESTERNO: F31

GREATER OMAHA* INTERNO: E96

GREEN CHARCOAL* INTERNO: C27

GREEN OUTDOOR* INTERNO: E93

GRIGLIA CHE TI PASSA (ARGENTINA EXPERIENCE) GRILL & BEER VILLAGE: S11

GRIGLIARE DURO GRILL & BEER VILLAGE: S6 - INTERNO: D96

GRILL BRAZILL INTERNO: C53

GRILL DESIGN INTERNO: C84

GrillNTable INTERNO: A82

GRILLPACCO EVENTI DI MARCO SANGIOVANNI GRILL & BEER VILLAGE: S7

GRLLR* INTERNO: C63 - ESTERNO: F18

GUILTY BEARD* INTERNO: B59

GUSTO AL VOLO - ALIMENTA SRL ESTERNO: F37

GUTREI GALICIA* INTERNO: E96

HOBBISTA DEL BARBECUE INTERNO: D40

HOLY SMOKE* INTERNO: A71

HOME FIRES* ESTERNO: F9

HOPPILIF* INTERNO: A78

HORL INTERNO: A39

HOT SPRING* INTERNO: B31

HUSQVARNA* INTERNO: D41

I&D SRL ESTERNO: G12

ICONASPIRITS GRILL & BEER VILLAGE: S1

IDROGOLD NETTUNO INTERNO: D95

*azienda rappresentata

Quality Time 
at Home.

Distributed by bbq@innteck.com @biggreeneggit

STAND  D79-F31
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AZIENDA STAND

IL CANTINIERE D'ITALIA SAS INTERNO: E41

IL COLTELLAIO MATTO INTERNO: C60

IL MONDO DEL BARBECUE INTERNO: C63 - ESTERNO: F18

IL RE DELLA GRIGLIA DAL 1985 INTERNO: B60 - ESTERNO: G10

IL VECCHIO PIERO INTERNO: B54

IMPERIAL VALLEY INTERNO: B79

INDAL SRL INTERNO: A16

INKBIRD INTERNO: D63 - ESTERNO: F25

INNTECK INTERNO: D79 - ESTERNO: F31

IRIS BIRRA E LE ESSENZE DI TERRY INTERNO: D107

ISOLACASA INTERNO: D28

ITALPROGRESS INTERNO: A25

IWELL INTERNO: A89

JOE'S AMERICAN BARBECUE GRILL & BEER VILLAGE: S3

JOSPER* ESTERNO: G12

JS1599* INTERNO: A71

KAMADO BONO* INTERNO: D63 - ESTERNO: F25

KAMADO JOE* ESTERNO: G12

KENDX ESTERNO: G14

KING CUP ITALIA SRL GRILL & BEER VILLAGE: S2 - ESTERNO: F23

KING RIVER WAGYU AUSTRALIAN* INTERNO: A51

KOBE BEEF* INTERNO: B51

KUKKO BIRRA INTERNO: B107

LAVEZZINI INTERNO: A48

LA BOTTEGA DELLA BIRRA DI NICOLÒ POLATO INTERNO: E104

LA MARBLET INTERNO: C87

LAFUMA* INTERNO: D47

LE BISTRÒ DE ROUTE GRILL & BEER VILLAGE: S9

LE MARQUIER* INTERNO: D25

L'IMPERO DEL SOLE - SIDEA SPEZIE INTERNO: D48

LINEA BRASTULY ESTERNO: F22

LINEAFM BY EROSTAB INTERNO: A57

LISA SRL INTERNO: A15

LODGE* INTERNO: A71

LUNAWAY CAST IRON INTERNO: E57

*azienda rappresentata

S T E A K H O U S E   |   S AU C E S  M A N U FAC T O R Y

MARIONS
Grillstube  

ASSAGGIATE LE 
NOSTRE SALSE FAVOLOSE

DAL WAGYU AL 
BISONTE

1 2  T I P I  D I  C A R N E[                  ]
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AZIENDA STAND

MACELLERIA BONETTI INTERNO: B28

MACELLERIA DA CARLO INTERNO: E96

MACELLERIA IL CARNADIERE INTERNO: B39

MACELLERIA MAZZA* INTERNO: C87

MAESTRELLI ARREDAMENTI INTERNO: B15

MAGLIONERO* INTERNO: C60

MAIS CORVINO INTERNO: D102

MANZO DI MONTAGNA* INTERNO: D52

MASTERBUILT* ESTERNO: G12

MATTONE DUE INTERNO: B79

MB INTERNATIONAL SRL INTERNO: A27 - E103

MCO WINE & BEER SRLS INTERNO: C75

MCZ GROUP SPA* INTERNO: C25

M-EAT MACELLERIA CON CUCINA INTERNO: A51

MEAT PREMIUM* INTERNO: A41

MEATER* INTERNO: D79 - ESTERNO: F31

MIGUEL VERGARA* INTERNO: D52

MIONI* INTERNO: B31

MOIA* INTERNO: D25

MONOLITH GRILL GMBH INTERNO: D47 - ESTERNO: F20

MR. BUNS INTERNO: B53

MR. DOBELINA ESTERNO: G6

MSH - MARINO'S SMOKE HOUSE* INTERNO: C87

MYBARBECUE.IT* INTERNO: A71

MYYOUR* INTERNO: B31

NAPOLEON* INTERNO: D25 - ESTERNO: F8-F12

NARDI* INTERNO: D25

NC SEASONING ESTERNO: F22

NIMS SPA INTERNO: E81

NITAL SPA INTERNO: B89

NORDIC NATURE INTERNO: B65

NUOVA OMBRA - SCHERMATURE SOLARI INTERNO: D19

OAKEY PREMIUM WAGYU INTERNO: B79

OF OUTDOORKITCHENS INTERNO: C15

OFYR* INTERNO: A71

*azienda rappresentata

Questa nuova serie esprime la indiscutibile qualità Monolith, 
e, contemporaneamente, rappresenta lo strumento ideale per 
muovere i primi passi nel mondo dei barbecue in ceramica.
Il Sistema Smart Grid offre la massima versatilità per ogni 
tipo di cottura alla griglia.

La nuova guarnizione in fi bra di vetro è estremamente resis-
tente e garantisce che il calore e gli aromi rimangano all’in-
terno, dove devono stare. monolith-grill.com

La cerniera migliorata rende ancora più semplice l‘apertu-
ra e la chiusura della griglia, mentre la nuova regolazione 
dell‘altezza permette un adattamento perfetto del coperchio.
Trasforma il tuo terrazzo in un vero e proprio palcoscenico 
culinario.

NUOVO

MONOLITH
SER I E .ONE

VENITE A TROVARCI ALLO 

STAND F20 (ESTERNO) E D47

PRIMO PASSO
VERSO IL LIVELLO SUCCESSIVO
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AZIENDA STAND

OLEIFICIO SILVESTRI ROSINA - ASCOLI PICENO INTERNO: A46

ONFIRE INTERNO: C51

OONI* INTERNO: A71

OUTDOORCHEF* INTERNO: A71

OUTERRA* INTERNO: B15

OVENEAT* INTERNO: C25

OYAT INTERNO: D25 - ESTERNO: G13

PALAZZETTI LELIO SPA ESTERNO: G2

PEDRALI* INTERNO: D25

PENTOLE AGNELLI* INTERNO: C54

PEPE CAFE’ INTERNO: BAR

PENTOLE PROFESSIONALI INTERNO: C54

PHILARMONIQA69V INTERNO: A59

PIANETA GRILL SRL INTERNO: E67

PIRA* INTERNO: E93

PIT BOX* INTERNO: A71

PLA.NET  - Outdoor cooking INTERNO: B71

PLUST* INTERNO: D47

PODAVINI OUTDOOR SRL INTERNO: E19 - ESTERNO: F4

POGGESI* INTERNO: B31

POLYFLAM INTERNO: E23 - ESTERNO: F5

POPPAMIES* INTERNO: D63 - ESTERNO: F25

PROGETTO FILIERA SI INTERNO: A33

PROLOISIRS* INTERNO: D25

PRUSSIAN BLACK INTERNO: B65

PURHY* INTERNO: A27 - E103

RADICAL BREWERY - BIRRIFICIO AGRICOLO TOSCANO INTERNO: C105

RADIO BRUNO INTERNO: B103

RED GRILL* INTERNO: C27

RED HEREFORD INTERNO: B65

RICAMI VERONICA INTERNO: C39

RIOPLATENSE* INTERNO: C41

RISSOLES SRLS GRILL & BEER VILLAGE: S12

RISTOBOX* GRILL & BEER VILLAGE: S3

RIVER CHILL INTERNO: B95

*azienda rappresentata



20 21

AZIENDA STAND

ROCK & RUBS* ESTERNO: F9

RONDINI - CASA E GIARDINO INTERNO: D47

ROSSOFUOCO INTERNO: A78

ROTOGRILL INTERNO: C59

ROYAL BOTANIA* INTERNO: B31

RZ SERVICE SRL INTERNO: B65

S.P.L. ENERGETICA INTERNO: C31

SALUMIFICIO BRESCIANO* INTERNO: A16

SANTA CROCE SRL - MACELLERIA ALEBARDI INTERNO: B39

SANTOS* INTERNO: C63 - ESTERNO: F18

SARFATI. VINI PER PASSIONE INTERNO: C104

SASHI BEEF LOVER* INTERNO: E96

SCHOENHUBER SPA INTERNO: B45

SECURITY ZANZ* INTERNO: D41

SERRALUNGA* INTERNO: B31

SMOKEY BEN INTERNO: D87 - ESTERNO: F38

SNAKE RIVER FARMS* INTERNO: C41

SPARK SRLS INTERNO: E79

SPOLERT RADICAL GRILL INTERNO: C71 - ESTERNO: F32

SPRECH* INTERNO: D25

SPRIZZER SRL INTERNO: B87

SQUISITA INTERNO: B97

STAR RANCH* INTERNO: C41

STEEL SRL ESTERNO: G15

STEELEMOTIONS INTERNO: C42

STILE VENETO INTERNO: D46

SWAMI BEEF* INTERNO: A51

SWIFT* INTERNO: C41

TAGWOOD EUROPE B.V. ESTERNO: F13

TALENTI* INTERNO: D25

TAPITA SNC GRILL & BEER VILLAGE: S0

TECH-INOX SRL INTERNO: D80

TECNOAIRSYSTEM INTERNO: C27

TENDABERG SRL INTERNO: E33

TEXAS CLUB* INTERNO: D63 - ESTERNO: F25

*azienda rappresentata

FILIERA CERTIFICATA
100% ITALIANA

BARBECUE PERFETTO
CON PIASTRE E ACCESSORI
ANTIADERENTI
IN ALLUMINIO
PRESSOFUSO

Per chi ama fare barbecue ecco la soluzione ideale per grigliare 
senza compromessi! Le piastre e gli accessori barbecue Risolì 
sono ad alto spessore e antiaderenti per una cottura ottimale 
sulla brace che preserva i sapori e i valori nutritivi degli 
alimenti grazie al trasferimento dolce e naturale del calore

Risolì s.r.l. - 25065 - Lumezzane S.S. (BS) - Italy / T. 030 892 5944 www.risoli.com info@risoli.com / Follow us: � � @risoli1965

GUARDA
IL VIDEO:
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AZIENDA STAND

THE BASTARD* INTERNO: A71

THERMAPEN* INTERNO: D79 - ESTERNO: F31

TMC INTERNO: B79

TORO* INTERNO: D63 - ESTERNO: F25

TRAEGER* INTERNO: D79 - ESTERNO: F31

TRAMONTINA* INTERNO: B40

TRANQUILLI FORNI SRL INTERNO: B58 - ESTERNO: G9

UMBROSA* INTERNO: B31

UNIVERSO GRILL SRL ESTERNO: G1

URIEN LOZA* INTERNO: C96

VACUM* INTERNO: C57

VENEQU* INTERNO: C63

VERMOBIL* INTERNO: D47

VEZZ DESIGN* INTERNO: B15

VHOME VITTINOX INTERNO: B71

VIBROK INTERNO: B26

VICTORINOX* INTERNO: A71

VULCANUS* INTERNO: D47 - ESTERNO: F21

WAGYU COMPANY INTERNO: E65

WEBER* INTERNO: D25 - ESTERNO: F8-F12

WILFRED E CORTES54 INTERNO: C41

WIN-TECH SRL ESTERNO: G8

WITT PIZZA* INTERNO: B89

WOODCHOPPER INTERNO: C88

WX INTERNO: C41

YAKINIKU* INTERNO: B45

YETI* INTERNO: A71

Z GRILLS* INTERNO: A31

ZUT BORNIAK DAWID SZURLEJ ESTERNO: F15

*azienda rappresentata
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programma eventi 29 marzo

Griglia bene, griglia BONTON
dalle 10:00 alle 17:00
AREA ESTERNA - STAND BONTON 
BARBECUE

Consigliato a principianti

All you can smash
dalle 11:00 alle 12:00
BBQ Expo ACADEMY - Sala 1

Consigliato ad appassionati

EVENTO A NUMERO CHIUSO
ISCRIZIONE € 20,00 PRESSO 
ACADEMY - Sala 1

Pulled Pork & Gyoza
dalle 11:00 alle 12:30
BBQ Expo ACADEMY - Sala 2

Consigliato a principianti e 
appassionati

Il vero Tacos Messicano
dalle 11:30 alle 12:30
BBQ Expo ARENA

Consigliato a principianti e 
appassionati

Dimostrazioni di cottura 
con il forno a carbone 
vegetale
dalle 12:00 alle 14:00
e dalle 16:00 alle 18:00
AREA ESTERNA - STAND
UNIVERSO GRILL

Consigliato a principianti

Pasta all’assassina HOT!
dalle 11:45 alle 12:15
AREA ESTERNA - STAND F.M. 
PROGETTO CUCINA

Consigliato ad appassionati

INAUGURAZIONE bbq expo 
2025
dalle 10:30 alle 11:30
PRESSO L’INGRESSO

Barbecue tra amici e esperti
dalle 9:00 alle 17:00
AREA ESTERNA - STAND ECOTRADE 
GROUP

Consigliato a principianti, 
appassionati e professionisti

Tradizione e sapori 
argentini con Guido Asados
dalle 10:00 alle 11:00
AREA ESTERNA - STAND ECOTRADE 
GROUP

Consigliato principianti e 
appassionati

Cotture esclusive con il 
girarrosto Universo Grill
dalle 12:00 alle 14:00
e dalle 16:00 alle 18:00
AREA ESTERNA - STAND
UNIVERSO GRILL

Consigliato a principianti

SOLD OUT
SEI UN 
RISTORATORE?

Scopri la rivoluzione 
che trasformerà 
il tuo locale con 
un'idea mai vista 
prima.

Vieni a provarla 
di persona!di persona!
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ARTE DELLA MISCELAZIONE
E CREATIVITÀ

Quality Certi�cation
FSSC 22000 - 6

San Martino di Lupari (PD) - Italy
Tel. 049 5952158 - 049 9460737
info@sideaspezie.com
SHOP ONLINE

RUBS & SEASONINGS
Spices and Spice blends
Herbs and Seeds - Salts
Customized blends

29 marzo

Pesce alla plancha
dalle 14:30 alle 16:30
BBQ Expo Arena

Consigliato ad appassionati

Merenda con Mr. Dobelina
dalle 15:00 alle 16:00
AREA ESTERNA - STAND MR. 
DOBELINA

Consigliato a principianti

Dall’angus alla rubia: 
sperimentando con Spolert
dalle 14:00 alle 19:00
AREA ESTERNA - STAND SPOLERT 
RADICAL GRILL

Consigliato a principianti

La pizza in casa, come in 
pizzeria
dalle 13:00 alle 15:00
BBQ Expo ACADEMY - Sala 2

Consigliato ad appassionati

Oltre la solita bistecca
dalle 14:00 alle 15:30
BBQ Expo ACADEMY - Sala 1

Consigliato a principianti e 
appassionati

Mezze maniche al sugo Beef 
Ribs by La Marblet
dalle 13:00 alle 14:00
BBQ Expo ARENA

Consigliato a principianti e 
appassionati

Pancake al Tvaruzky
dalle 12:30 alle 13:30
AREA ESTERNA - STAND F.M. 
PROGETTO CUCINA

Consigliato ad appassionati

Borniak Bites: la 
rivoluzione del finger food
dalle 13:00 alle 19:00
AREA ESTERNA - STAND BORNIAK

Consigliato a principianti e 
appassionati

SOLD OUT

Cottura a fuoco vivo con 
il Tagwood BBQ
dalle 15:00 alle 16:00
AREA ESTERNA - STAND TAGWOOD 
EUROPE B.V.

Consigliato a principianti e 
appassionati

Surf&Turf in the USA
dalle 12:30 alle 13:30
BBQ Expo ACADEMY - Sala 1

Consigliato a principianti e 
appassionati

EVENTO A NUMERO CHIUSO
ISCRIZIONE € 20,00 PRESSO 
ACADEMY - Sala 1

SOLD OUT
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30 marzo

Il sapore del BONTON: 
grigliare con eleganza
dalle 10:00 alle 17:00
AREA ESTERNA - STAND BONTON 
BARBECUE

Consigliato a principianti

Skirt Steak
dalle 10:30 alle 11:45
BBQ Expo ARENA

Consigliato a principianti

Barbecue tra amici e esperti
dalle 9:00 alle 17:00
AREA ESTERNA - STAND ECOTRADE 
GROUP

Consigliato a principianti, 
appassionati e professionisti

Tradizione e sapori 
argentini con Guido Asados
dalle 10:00 alle 11:00
AREA ESTERNA - STAND ECOTRADE 
GROUP

Consigliato principianti e 
appassionati

29 marzo

Marinature e sapori 
aromatici
dalle 17:30 alle 18:30
BBQ Expo ACADEMY - Sala 2

Consigliato a principianti

EVENTO A NUMERO CHIUSO
ISCRIZIONE € 20,00 PRESSO 
ACADEMY - Sala 2

B.O.B – Battle of the Burger
dalle 17:00 alle 18:15
BBQ Expo ARENA

Consigliato a principianti

L’arte delle Salse nel 
Barbecue
dalle 16:00 alle 17:30
BBQ Expo ACADEMY - Sala 1
Consigliato: principianti, 
appassionati, esperti e professionisti

EVENTO A NUMERO CHIUSO
ISCRIZIONE € 20,00 PRESSO 
ACADEMY - Sala 1

Storie di brace Live: il lato 
nerd della griglia
dalle 15:00 alle 16:00
AREA ESTERNA - STAND SMOKEY 
BEN

Consigliato ad appassionati

Pork Ribs da Campione
dalle 15:30 alle 17:00
BBQ Expo ACADEMY - Sala 2

Consigliato a principianti e 
appassionati

SOLD OUT
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30 marzo

Philadelphia cheese steak
dalle 10:30 alle 11:30
BBQ Expo ACADEMY - Sala 1

Consigliato a principianti e 
appassionati

EVENTO A NUMERO CHIUSO
ISCRIZIONE € 20,00 PRESSO 
ACADEMY - Sala 1

L’Hamburger affumicato
dalle 10:30 alle 12:00
BBQ Expo ACADEMY - Sala 2

Consigliato a principianti e 
appassionati

EVENTO A NUMERO CHIUSO
ISCRIZIONE € 20,00 PRESSO 
ACADEMY - Sala 2

Kentucky Fried Chicken: 
impariamo a farlo!
dalle 12:00 alle 13:00

BBQ Expo ACADEMY - Sala 1

Consigliato a principianti e 
appassionati

EVENTO A NUMERO CHIUSO
ISCRIZIONE € 20,00 PRESSO 
ACADEMY - Sala 1

Smashburger con 
Mr. Dobelina
dalle 12:00 alle 13:00
AREA ESTERNA - STAND MR. 
DOBELINA

Consigliato a principianti

Dimostrazioni di cottura 
con il forno a carbone 
vegetale
dalle 12:00 alle 14:00
e dalle 16:00 alle 18:00
AREA ESTERNA - STAND
UNIVERSO GRILL

Consigliato a principianti

Cotture esclusive con il 
girarrosto Universo Grill
dalle 12:00 alle 14:00
e dalle 16:00 alle 18:00
AREA ESTERNA - STAND
UNIVERSO GRILL

Consigliato a principianti

Hot Dog con Mr. Dobelina
dalle 13:00 alle 14:00
AREA ESTERNA - STAND MR. 
DOBELINA

Consigliato a principianti

Pranzo senegalese su 
Vulcanos
dalle 12:30 alle 14:00
AREA ESTERNA - STAND F.M. 
PROGETTO CUCINA

Consigliato ad appassionati

Le salsicce dal mondo
dalle 12:15 alle 13:30
BBQ Expo ARENA
Consigliato: principianti, 
appassionati, esperti e professionisti

3 primi piatti al Barbecue!
dalle 12:30 alle 13:30
BBQ Expo ACADEMY - Sala 2

Consigliato ad appassionati

EVENTO A NUMERO CHIUSO
ISCRIZIONE € 20,00 PRESSO 
ACADEMY - Sala 2

Bacon, Fat wash Feat. 
Bloody Mary
dalle 15:45 alle 17:00
BBQ Expo ARENA

Consigliato a esperti

Pizza Contemporanea: 
Tecniche, Impasti e Cottura 
Perfetta
dalle 16:00 alle 18:00
BBQ Expo ACADEMY - Sala 2
Consigliato: principianti, 
appassionati, esperti e professionisti

EVENTO A NUMERO CHIUSO
ISCRIZIONE € 20,00 PRESSO 
ACADEMY - Sala 2

Cottura a fuoco vivo con 
il Tagwood BBQ
dalle 15:00 alle 16:00
AREA ESTERNA - STAND TAGWOOD 
EUROPE B.V.

Consigliato a principianti e 
appassionati

L’arte del brisket
dalle 15:30 alle 17:00
BBQ Expo ACADEMY - Sala 1

Consigliato ad appassionati

SOLD OUT

30 marzo

Borniak Bites: la 
rivoluzione del finger food
dalle 13:00 alle 19:00
AREA ESTERNA - STAND BORNIAK

Consigliato a principianti e 
appassionati

Picanha a fette
dalle 13:30 alle 15:00
BBQ Expo ACADEMY - Sala 1

Consigliato a principianti

La bistecca deve sapere di 
bistecca?
dalle 14:00 alle 15:15
BBQ Expo ARENA

Consigliato a principianti e 
appassionati

Dal burger alla bistecca
dalle 14:00 alle 15:30
BBQ Expo ACADEMY - Sala 2

Consigliato: principianti, 
appassionati, esperti e professionisti

EVENTO A NUMERO CHIUSO
ISCRIZIONE € 20,00 PRESSO 
ACADEMY - Sala 2

Dall’angus alla rubia: 
sperimentando con Spolert
dalle 14:00 alle 19:00
AREA ESTERNA - STAND SPOLERT 
RADICAL GRILL

Consigliato a principianti

Merenda con Mr. Dobelina
dalle 15:00 alle 16:00
AREA ESTERNA - STAND MR. 
DOBELINA

Consigliato a principianti

SOLD OUT
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bbq master’s challenge

sponsor gara

La BBQ EXPO MASTER’S CHALLENGE è una com-
petizione che si svolge a BBQ Expo il 29 e il 30 Marzo 
2025. 

È una gara sanzionata dalla KCBS (Kansas City Barbe-
que Society), la più grande organizzazione competi-
tiva di barbecue al mondo con sede a Kansas City, in 
America.

La BBQ EXPO MASTER’S CHALLENGE è suddivisa 
in diverse categorie principali, che rappresentano i 
tagli di carne più comuni nel barbecue tradizionale 
americano.

I visitatori di BBQ Expo avranno l’opportunità di vede-
re live i team in azione ed assistere alle premiazioni 
dei vincitori Domenica 30 Marzo dalle 17:30 alle 18:30

I L  R E GRIGLIA

D E L L A
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31 marzo

Da ben cotto a cotto bene
dalle 10:30 alle 11:45
BBQ Expo ARENA

Consigliato a esperti e professionisti

Sommelier della Carne: 
selezione e tecnica
dalle 10:30 alle 12:00
BBQ Expo ACADEMY - Sala 1

Consigliato a esperti e professionisti

EVENTO A NUMERO CHIUSO
ISCRIZIONE € 20,00 PRESSO 
ACADEMY - Sala 1

Griglia bene, griglia BONTON
dalle 11:30 alle 16:30
AREA ESTERNA - STAND BONTON 
BARBECUE

Consigliato a principianti

Smashburger con 
Mr. Dobelina
dalle 12:00 alle 13:00
AREA ESTERNA - STAND MR. 
DOBELINA

Consigliato a principianti

Cotture ancestrali: 
dall’angus alla rubia 
gallega con Spolert
dalle 10:30 alle 19:00
AREA ESTERNA - STAND SPOLERT 
RADICAL GRILL

Consigliato a principianti

Dimostrazioni di cottura 
con il forno a carbone 
vegetale
dalle 12:00 alle 14:00
e dalle 16:00 alle 18:00
AREA ESTERNA - STAND
UNIVERSO GRILL

Consigliato a principianti

Cotture esclusive con il 
girarrosto Universo Grill
dalle 12:00 alle 14:00
e dalle 16:00 alle 18:00
AREA ESTERNA - STAND
UNIVERSO GRILL

Consigliato a principianti

Barbecue tra amici e esperti
dalle 9:00 alle 17:00
AREA ESTERNA - STAND ECOTRADE 
GROUP

Consigliato a principianti, 
appassionati e professionisti

Tradizione e sapori 
argentini con Guido Asados
dalle 10:00 alle 11:00
AREA ESTERNA - STAND ECOTRADE 
GROUP

Consigliato principianti e 
appassionati

L’utilizzo del barbeque 
nella ristorazione moderna
dalle 10:30 alle 12:30
BBQ Expo ACADEMY - Sala 2

Consigliato a professionisti e 
esercenti

EVENTO A NUMERO CHIUSO
ISCRIZIONE GRATUITA PRESSO 
ACADEMY - Sala 2

Ti aspettiamo allo stand C54 Progetta la tua cucina all’aperto perfetta:
�� Via Meer, 60 - 24022 Alzano Lombardo BG

 ��https://www.pentoleprofessionali.it/it
�� +39 035 832112

�� preventivi@pentoleprofessionali.it
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31 marzo

Farina, fiamme e fantasia: 
l’impasto incontra il BBQ
dalle 15:30 alle 17:30
BBQ Expo ACADEMY – Sala 2

Consigliato ad appassionati, esperti e 
professionisti

EVENTO A NUMERO CHIUSO
ISCRIZIONE € 20,00 PRESSO 
ACADEMY - Sala 2

I 5 segreti dei Rub in 
macelleria
dalle 14:30 alle 15:30
BBQ Expo ACADEMY - Sala 1

Consigliato ad appassionati

EVENTO A NUMERO CHIUSO
ISCRIZIONE € 20,00 PRESSO 
ACADEMY - Sala 1

Premio Tradizione 
Bresciana
dalle 16:00 alle 17:00
BBQ Expo ARENA

Consigliato a professionisti

American BBQ: le chiavi di 
successo
dalle 14:00 alle 15:15
BBQ Expo ARENA

Consigliato ad appassionati

Come gestire il 
BBQ con successo 
nella ristorazione 
contemporanea!
dalle 16:00 alle 17:00
BBQ Expo ARENA

Consigliato a professionisti

Hot Dog con Mr. Dobelina
dalle 13:00 alle 14:00
AREA ESTERNA - STAND MR. 
DOBELINA

Consigliato a principianti

“Fuego Criollo” by Miss BBQ
dalle 15:00 alle 16:00
AREA ESTERNA - STAND TAGWOOD 
EUROPE B.V.

Consigliato a principianti e 
appassionati

Roll on exclusive
dalle 12:30 alle 14:00
BBQ Expo ACADEMY - Sala 1

Consigliato a esperti e professionisti

EVENTO A NUMERO CHIUSO
ISCRIZIONE € 20,00 PRESSO 
ACADEMY - Sala 1

Mare & monti: creatività e 
tecniche per professionisti
dalle 13:00 alle 15:00
BBQ Expo ACADEMY - Sala 2

Consigliato ad appassionati

EVENTO A NUMERO CHIUSO
ISCRIZIONE € 20,00 PRESSO 
ACADEMY - Sala 2

Ghisa in cucina: strumenti e 
vantaggi
dalle 12:15 alle 13:30
BBQ Expo ARENA

Consigliato ad appassionati, esperti e 
professionisti
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1 aprile

Cottura a fuoco vivo con 
il Tagwood BBQ
dalle 15:00 alle 16:00
AREA ESTERNA - STAND TAGWOOD 
EUROPE B.V.

Consigliato a principianti e 
appassionati

Hot Dog con Mr. Dobelina
dalle 13:00 alle 14:00
AREA ESTERNA - STAND MR. 
DOBELINA

Consigliato a principianti

Borniak Bites: la 
rivoluzione del finger food
dalle 13:00 alle 17:30
AREA ESTERNA - STAND BORNIAK

Consigliato a principianti e 
appassionati

1 aprile

Carne Perfetta: Tecniche e 
Tagli
dalle 10:30 alle 12:00
BBQ Expo ACADEMY - Sala 1

Consigliato ad appassionati, esperti e 
professionisti

EVENTO A NUMERO CHIUSO
ISCRIZIONE € 20,00 PRESSO 
ACADEMY - Sala 1

Affumicatura gourmet
dalle 10:30 alle 12:00
BBQ Expo ACADEMY - Sala 2

Consigliato a esperti e professionisti

EVENTO A NUMERO CHIUSO
ISCRIZIONE € 20,00 PRESSO 
ACADEMY - Sala 2

Albumina per un pesce 
perfetto
dalle 12:30 alle 14:00
BBQ Expo ACADEMY - Sala 1

Consigliato a esperti e professionisti

EVENTO A NUMERO CHIUSO
ISCRIZIONE € 20,00 PRESSO 
ACADEMY - Sala 1

Rub d’autore: creazione e 
bilanciamento dei sapori
dalle 12:30 alle 14:00
BBQ Expo ACADEMY - Sala 2

Consigliato a esperti e professionisti

EVENTO A NUMERO CHIUSO
ISCRIZIONE € 20,00 PRESSO 
ACADEMY - Sala 2

Smashburger con 
Mr. Dobelina
dalle 12:00 alle 13:00
AREA ESTERNA - STAND MR. 
DOBELINA

Consigliato a principianti

Cotture ancestrali: 
dall’angus alla rubia 
gallega con Spolert
dalle 10:30 alle 17:30
AREA ESTERNA - STAND SPOLERT 
RADICAL GRILL

Consigliato a principianti

Dimostrazioni di cottura 
con il forno a carbone 
vegetale
dalle 12:00 alle 17:30
AREA ESTERNA - STAND
UNIVERSO GRILL

Consigliato a principianti

Cotture esclusive con il 
girarrosto Universo Grill
dalle 12:00 alle 17:30
AREA ESTERNA - STAND
UNIVERSO GRILL

Consigliato a principianti

Barbecue tra amici e esperti
dalle 9:00 alle 17:00
AREA ESTERNA - STAND ECOTRADE 
GROUP

Consigliato a principianti, 
appassionati e professionisti

Tradizione e sapori 
argentini con Guido Asados
dalle 10:00 alle 11:00
AREA ESTERNA - STAND ECOTRADE 
GROUP

Consigliato principianti e 
appassionati



www.bbqexpo.it

ORGANIZZATO DA

CI VEDIAMO 
NEL 2026!


